
SPEISEKARTE
Ahoi und herzlich willkommen an Bord!

Lassen Sie sich auf eine genussvolle Reise durch unsere Küche mitnehmen: 
abwechslungsreich, von der See inspiriert und dabei stets mit Kurs auf die Heimat.

Südsee in der Schale | A, I

Cocos-Curry-Suppe mit Hühnerfleisch und Morcheln 8,50 €

Seemannsgulasch | A, B, C, D, F, G, I, J

Gulaschsuppe mit Brot 8,90 €

Chili voraus! | A, B, C, D, F, G, I, J

Chili con Carne mit Brot 12,50 €

Leinen los

Vesper an Deck
Flammkuchen „Landgang“ | A, G

mit Speck und Zwiebeln 12,50 €

Flammkuchen „Poseidon“ | A, G, L

mit Weißkäse und Peperoni 12,50 €

Flammkuchen „Hohe See“ | A, D, G

mit Lachs, Rahm und Dill 14,50 €

Flammkuchen „Gemüse Ahoi!“ | A, F

Vegan mit bunter Gemüsevielfalt 15,90 €

Wurst & Brot | A, G, C, I, J

Currywurst mit Brot 6,90 €

Käpt‘n Izzys Bolo | A, C, G, I

Spaghettini Bolognese 13,90 €

Der große Fang

Flammkuchen „Süße Brise“ | A, G

mit Rahm, Äpfeln, Rosinen, Zimt und Zucker 11,90 €

Finale auf See

Salsa an Bord | G

Nachos mit Käse und Tomatensalsa 4,90 €

Snack Meer!



SPEISEKARTE

A Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstämme)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnüsse

F Soja

G Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose)

H Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pekannuss, Paranuss, Pistazie, 
Macadamianuss)

I Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l

M Lupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe
1 Mit Konservierungsstoff

2 Mit Geschmacksverstärker

3 Mit Antioxidationsmittel

4 Mit Farbstoff

5 Mit Phosphat

6 Koffeinhaltig

8 Chininhaltig

9 Geschwärzt

10 Phenylalaninquelle

Allergenliste


