SPEISEKARTE )/

Ahoi und herzlich willkommen an Bord!
Lassen Sie sich auf eine genussvolle Reise durch unsere Kiiche mitnehmen:
abwechslungsreich, von der See inspiriert und dabei stets mit Kurs auf die Heimat.

Leinen los

Sudsee in der Schale a1 8.50 €
Cocos-Curry-Suppe mit Hithnerfleisch und Morcheln ’
Seemannsgulasch |a.B.c,p.Fc1J 8.90 €

Gulaschsuppe mit Brot

Chili voraus! a.B.c.p.r.c.13
Chili con Carne mit Brot 12,50 €

Vesper an Deck

o e 12,50 €
e e don” 145 ) 12,50 €
e e See” a0y 14,50 €
Flammkuchen ,,Gemiuse Ahoi!“ ja r 15,90 €

Vegan mit bunter Gemusevielfalt

Der grofde Fang

Wurst & Brot 1a.6.c13 6,90 €

Currywurst mit Brot

Kaptn Izzys Bolo 1a.c.c1
Spaghettini Bolognese 13,90 €

Finale auf See

Flammkuchen ,,Stfe Brise“ |ac 11.90 €
mit Rahm, Apfeln, Rosinen, Zimt und Zucker ’

Snack Meer!

Salsa an Bord ic 490 €

Nachos mit Kise und Tomatensalsa
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Zusatzstoffe

1 Mit Konservierungsstoff
Mit Geschmacksverstarker
Mit Antioxidationsmittel
Mit Farbstoff

Mit Phosphat
Koffeinhaltig

Chininhaltig
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Geschwarzt

10 Phenylalaninquelle

Allergenliste

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstimme)
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnusse

Soja
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Milch und -Milechprodukte (einschl: Laktose)

Schalenfruchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pekannuss, Paranuss, Pistazie,
Macadamianuss)
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Sellerie

Senf

Sesamsamen

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/1

Lupinen
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Weichtiere

HARBR.

hotel




